ENTRANTES™®

&

F' 1‘“‘-&
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MINI BROCHETAS DE *>@& 350 |

i 'ARROCES irﬁ
MINI BROCHETASDE & e \ ﬂ"’ H‘ S A
POLLO TERIYAKI | e

FINGERS DE POLLO @)% B i
TANDOORI
ROLLITOS VIETNAMITAS 8« 28@® 3,
FINGERS DE MOZZARELLA @423 :
e GON BAO «@9+@ :

La receta mas universal, para todos los gustos, a base de salsas de
soja y ostra, suave y ligeramente especiada. Preparada con huevo,
col china, brocoli, zanahoria, pimientos, calabacin y maiz baby:.

cunny VERDE RCE ET

Receta para’ mantes de las verduras, con especiado medio de
curry suave, lec '“Ee coco y albahaca. Preparada con berenjena,
puerro, pimientoverde, calabacin y col china.

'/ CURRY ROJO PICANTE § «@@4+@

Receta para los amantes de los sabores fuertes. Especiado intenso
a base de chiles rojos, lima, jengibre, leche de coco y un toque de
cacahuete. Preparada con brocoli, pimiento rojo, cebolla, zanahoria
y col china. Es |a unica de nuestras recetas que no puedes tomar e
sin p:cante 2% - o

PASTELITOS DE CANGREJO @& & 3.50‘

LANGOSTINOS DIMSUM @84 - 6,5

EDAMAME & 3,50

Fresces! 1
ENSALADAS

ENSALADA THAI & 8,50

Ternera, Pimiento verde y rojo, Cebolla
morada, Cilantro, Tomate, Rabanitos con
vinagreta de Galanga y Lima.

CURRY DULCE & «&®: .

Receta para los amaptes de los cnntrastes.. Especuadn medio con
curry suave, leche de coco, hcuas de lima y azdcar de cana. Prepa-
rado con pina, mango, pimiento, calabacin, cebolla y zanahoria.

PAD THAI GALANGA <« @@ +@&
El clasico sabor agridulce tailandeés, especiado con lima, frutas
acidas, jengibre galanga cacahuetes A cilantro fresco. Preparado

con huevn cebolla roja, brotes de sujauzanahona Yy pimientos.

LEMON GRASS PAD -@.:!;.0

ENSALADA DE POLLO Y .i 28® 8,s0
MANGO

Brotes.werdes, Pollo, Mango, Nueces o
Cacahuetes y Queso Feta con salsa

Cremosa. " Receta de inspiracion vietnamita, con sabor acido e intenso aroma
—_— — P de hierba limon (citronella) y un toque de menta. Preparada con
ENSALADA WAKAME 28 8 /50 Y setas oreja de madera, tirabeques, brotes de soja, cebolla, puerro y

. . maiz baby. i '8
Brotes de soja, Pepino, Cebolla verde y %

Wakame con alino de sesamo. . e - |
EXTRAS Sy BASE ..

i S e 2350  LANGOSTINOS EXTRA 2,7 | - FIDEOS DE SOJA - EXTRAFINOS ©
- NOODLES DE TRIGO - FINOS &¢

ARROZ FRITO + HUEVO 3,50 VERDURAS EXTRA 1,20
POLLO EXTRA  J HUEVO ERITO 0,70 - TALLARINES DE ARROZ - PLANOS &
- FIDEOS UDON - GORDOS &
TERNERA EXTRA 1,90 SALSAS 0,s0
- ARROZ FRITO * &£
VEGANA 0,s0

% - ARROZ BLANCO

L

* Si nos lo solicitas podemos preparar todas nuestras recetas
en formato puramente vegetal para vegetarianos estrictos.
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* EXCEPTO LOS CURRYS

INGREDIENTES | .

SOLO VERDURAS 600

POLLO 8,30

TERNERA

LANGOSTINOS
2 INGREDIENTES

3 INGREDIENTES

..--Jl"" '

— 000*0* 3 0@60«:0.

GOURMETS

disponiblidad limitada -

ATUN EMPANADO JAPONES - 12,90
MAGURO KATSU @8+2

Atun marinado y rebozado con salsa de
Pescado agridulce acompando de Arroz y
Verduras.

BAMI GORENG MALAYO §8+88 2 12,5

Pollo con Verduras, Gambas y Anacardos con@@
salsa indonesia y Noodles finos de huevo.

TERIYAKI TERNERA WAGYU = 18,50

Hamburgesa de ternera Wagyu con salsa
Teriyaki, Arroz y verduras.

NOODLES IBERICOS &2 14,90
CON CARRILLADA

Noodles de Trigo finos con Carrillera de ternera
en salsa.

QUINOA CON TARTARDE «€® 12,9
SALMON

Salmon marinado en Lima, Jenjibre y Carda-
momo con Verduras frescas y Quinoa.

PATO FESENJUN ©@2@ 14,90

Muslo de Pato con salsa de Granada y Nueces
acompanado de Arroz blanco y una hoja de oro.
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